
Prix nets exprimés en euros  

Carte Bar 
 
Apéritifs 
 
Pastis, Ricard (4cl) 5.00 
Martini rouge, Martini blanc, Campari (6cl) 6.00 
Muscat, Porto rouge, Porto blanc, Suze (5cl) 6.00 
Rosé pêche (12cl) 6.00 
Kir (12cl), cassis, mûre, framboise, pêche 6.00 
Kir Royal (12cl), cassis, mûre, framboise, pêche 11.00 
Coupe de champagne Louis Massing (12cl) 10.00 
Coupe de champagne Deutz (12cl) 13.00 
Coupe de champagne rosé Louis Massing (12cl) 11.00 
 

Alcools 5cl 
 
Gin, Vodka, Tequila, Rhum blanc 7.00 
Whisky Ballentine’s 7.00 
Bourbon Jack Daniel’s, Four Roses 8.00 
Malt Glenfiddish 12 ans 11.00 
 

Jus de fruits 20cl 
 
Orange, Pomme, Abricot, Tomate, 
Ananas, Pamplemousse Fraise 6.00 
 

Bières 
 
Carlsberg 25cl 6.00 
1664 25cl 5.00 
 

Sodas 
 
Coca-cola 33cl, Coca-cola zéro 33cl, orangina 25cl, 
Limonade 25cl, Schweppes 25cl, Bitter 10cl, 
Perrier 33cl, Ice-Tea 5.00 
Sirop a l’eau 3.50 
Supplément soda 3.00 
Supplément sirop 1.50 
 

Caféterie 
 

Café, Noisette, décaféiné, Déca Noisette 2.50 
Thé Darjeling, Earl Grey, Vanille-Caramel, Menthe 2.50 

Infusion Verveine, Verveine menthe, Tillieul 2.50 
Double expresso, Double Déca 4.50 
Grand crème, Grand déca crème 4.50 

 

Les eaux 75cl 

Badoit, Evian, Badoit rouge 6.50 



Prix nets exprimés en euros  

 
 
Les Vins au verre : 
 
Rouge : 
 
Coteaux d’Aix-en-Provence 5.00 
Côtes du Luberon 5.00 
Vallée du Rhône 6.00 
Pinot noir Marigny Neuf 2009 Vin bio  5.00 
Cabernet Marigny Neuf 2009 Vin bio 5.00 
 
Rosé : 
 
Côteaux d’Aix-en-Provence 5.00 
Bandol 7.00 
 
Blanc : 
 
Chablis 9.00 
Vallée du Rhône 6.00 
Viognier 7.00 
Chardonnay Marigny Neuf 2009 Vin bio 5.00 
Sauvignon Marigny Neuf 2009 Vin bio 5.00 
Blanc moelleux 6.00 
 
 

Les Vins de Champagne 
 
 Champagne Louis Massing brut réserve 48.00 
 Champagne Louis Massing brut Rosé 1°Cru 58.00 
 DEUTZ Brut Classic 66.00 
 DEUTZ Brut Classic   Magnum 130.00 
 DEUTZ Brut Rosé 79.00 
 Drappier Brut Carte d’Or 52.00 
2004 Drappier Cuvée Grande Sendrée 75.00 
2004 Ruinart Blanc de Blancs 120.00 
 
 

Digestifs 
 
Cognac XO 4cl 15.00 
Cognac VSOP  4cl 11.00 
Armagnac, Calvados 4cl 8.00 
Grand Marnier, Rhum ambré 4cl 8.00 
Marc de Provence, Grappa 4cl 8.00 
Alcool de Poire ou Framboise 4cl 8.00 
Baileys 6cl 7.00 
Get 27, Get 31 6cl 8.00 
Marie Brizzard 6cl 8.00 



Prix nets exprimés en euros  

Les Cocktails 
 
Cocktails classiques 9.00 
 
Mojito 
Rhum, Citron vert, Sucre roux, menthe, eau gazeuse 
Mojito fraise 
Rhum, citron vert, sirop de fraises, fraises, sucre, menthe, eau gaz 

Royal Mojito 
Rhum, citron vert, sucre, menthe, champagne 

Américano 
Vermouth rouge & dry, campari, eau gazeuse 

Planteur’s punch 
Jus d’orange, Rhum blanc, sucre de canne 

Bloody Mary 
Vodka, jus de tomates, jus de citrons, assaisonnements 

Martini cocktails 
Gin, martini dry 

Cuba libre 
Rhum, jus de citrons verts, coca-cola 

Daiquiri 
Rhum, jus de citrons verts, sucre de canne 

 
Cocktails Frozen 10.00 
 
Marguarita frozen 
Tequila, jus de citrons, triple sec 

Daiquiri aux fraises 
Liqueur de fraise, rhum, jus de citrons, sucre, fraises 

Peach Ivanov 
Vodka, liqueur de pêches, jus de citrons jaune&vert, sirop de pêche 

Pina colada 
Rhum, rhum ambré, jus d’ananas, lait de coco 

 
Création 9.00 
 
Aixtratime 
Vodka, triple sec, liqueur de cassis, jus d’abricot 

Transat 
Rhum blanc, grand Marnier, jus de mangue, orange 

Sweet Alchemy 
Cognac, Grand marnier, sirop de caramel, jus d’orange 

 
 
 

Sans alcool 7.00 
 

Bougainville Fa 
Jus d’abricot, pamplemousse et ananas 

Fruit punch 
Cocktail de jus de fruits 

  
 

Le bar des 2 Frères est ouvert tous les jours de 18h à 1h. 
 

Accessible sans obligation de manger. 


