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Carte des Vins 
 

Nous avons voulu en constituant cette carte des Vins, vous faire partager du plaisir ou plutôt des 
plaisirs ; plaisir de découvrir des vignobles, des vignerons passionnés au travers de vins de 
grandes qualités, tout en nous efforçant de rester très sages sur les prix comme vous pourrez le 
constater en feuilletant les pages qui suivent. 
Cette sélection se veut le reflet de la diversité et de la richesse des terroirs français ainsi que 
l’authenticité des hommes qui les ont produits, le respect de la nature et des sols, raison pour 
laquelle une part importante de notre cave est constituée de vins naturels issus de l’agriculture 
biologique voire biodynamique. De plus, ces méthodes de production et de vinification permettent 
d’obtenir des vins  aux  définitions parfaites, et à la profondeur incomparable.  
Vous pourrez aussi prolonger le plaisir plus tard chez vous, en emportant vos flacons non 
terminés… 
 
 

Bonnes découvertes et surtout soyez curieux !!!  
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Les Vins de Champagne 750ml 
 

N.V Champagne Louis Massing brut réserve 49.00 
 

N.V Champagne Louis Massing brut Rosé 1°Cru 59.00 
 

N.V DEUTZ Brut Classic 69.00 
 

N.V DEUTZ Brut Classic                        Magnum 138.00 
 

2000 DEUTZ Extra Aged  120.00 
 

1999 Cuvée William Deutz 180.00 

 

N.V DEUTZ Brut Rosé 79.00 
 

2004 Drappier Cuvée Grande Sendrée 75.00 
 

2004 Ruinart blanc de blancs 120.00 

 Les Vins au verre : 
Rouge : 

Côteaux d’Aix-en-Provence 5.00 € 
Côtes du Luberon 5.00 € 
Vallée du Rhône 6.00 € 
Pinot noir Marigny Neuf 2010 Vin bio  5.00 € 
Cabernet Marigny Neuf 2009 Vin bio 5.00 € 
 

Rosé : 

Côteaux d’Aix-en-Provence 5.00 € 
Bandol 7.00 € 
 

Blanc : 

Chablis 9.00 € 
Vallée du Rhône 6.00 € 
Viognier 7.00 € 
Chardonnay Marigny Neuf 2010 Vin bio 5.00 € 
Sauvignon Marigny Neuf 2010 Vin bio 5.00 € 
Blanc moelleux 6.00 € 
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 Les Vins Rouges 500ml 750ml 

Les Vins de Pays  
2007 Domaine des Tourettes « Trilogie » Jean-Marie Guffens  28.00 

 Un vin naturel, tout en équilibre avec beaucoup de profondeur, d’élégance, un vin d’auteur  
 

2010 Domaine Richeaume « Cuvée Tradition »  36.00 

 Un grand vin bio et solaire à la densité parfaite, très gourmand et charmeur, une référence… 
 

2009 Château Revelette « Le Grand Rouge » 24.50 36.00 

 Un grand naturel, aux arômes de garrigue avec une belle longueur  
 

2004 Minna Vineyard Vin de Pays des Bouches-du-Rhône  44.00 

 Vin équilibré aux arômes complexes de fruits et d’épices tout en nuances 
 

Côteaux d’Aix-en-Provence A.O.C 
2005 Domaine de la Grande Séouve 14.00 24.00 
  Un vin rouge friand, peu tannique, aux arômes de fruits rouges 
 

2005 Domaine Saint-Hilaire « Cuvée One »  29.00 
 Un vin charmeur et élégant dans un packaging original 
 

2006 Château du Seuil « Le grand Seuil » 22.00 31.00 
 Vin équilibré aux arômes complexes de fruits et d’épices tout en nuances 

 

Côteaux Varois en Provence A.O.C 
2009 Château Margillière « Les Bastides » 16.00 22.00 
  Un vin aux notes de mûres, de cassis et d’épices avec une finale légèrement réglissée  
 

2009 Château Lafoux « Cuvée Auguste »  27.00 

 Vin équilibré aux tannins présent mais fondus, avec une belle persistance en bouche 
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 500ml 750ml 

Patrimonio A.O.C 
2009 Domaine Nicolas Mariotti-Bindi « Porcellese » 37.00 
 Une bouche à la chair serrée, un vin d’une grande intensité marqué par des tanins fondus  
 

Côtes de Provence A.O.C 
2010 Domaine de l’Anticaille Sainte-Victoire  29.00 
 Un vin rouge tout en fraîcheur et en souplesse aux tanins fondus  
 

2010 Château de la Galinière  24.00 
 Un vin sérieux, à la texture serrée et généreuse avec un boisé bien intégré 
 

2009 Château Malherbe « La Pointe du Diable » 27.00 36.00 
 Un vin plein de fraîcheur et de minéralité, à l’équilibre parfait 
 

Côtes du Luberon  A.O.C 
2010 Château La Dorgonne 16.00 24.00 

 Un vin rouge friand, peu tannique, aux arômes de fruits rouges et noirs 
 

Palette  A.O.C 

2007 Domaine Henri Bonnaud  32.00 

 Un Domaine prometteur, avec des vins fins, équilibrés, charmeur et sans artifice   
 

Les Baux  A.O.C 

2009 Domaine des Terres blanches « Aurelia »  34.00 

 Un Domaine référence dans les Alpilles, avec des vins rouges équilibrés aux tanins souples 
 

2005 Château Dalméran  37.00 

 Un vin plein de charme aux notes de mûres, d’épices et de garrigues ensoleillées 
 

Bandol  A.O.C 
2008 Domaine de la Tour du Bon  35.00 
 Le fruité du Grenache en forte proportion apporte des notes de kirsch en contre-point des accents 
 épicés et poivrés du Mourvèdre 
 

2008 Château Salettes 27.50 38.00 
 Un Bandol aux notes épicées et poivrées typiques de son cépage le Mourvèdre 
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   750ml 

Les Vins du Languedoc 
2008 Château Capion « Le Juge »  24.00 
 Un vin séduisant par son côté soyeux, malgré sa puissance 
 

2010 Mas Conscience « La petite Prise de… » Côteaux du Languedoc  28.00 
 Un joli vin rouge avec une belle fraîcheur apportée par une légère acidité 
 

2010 Mas Conscience « Le Cas de… » Vin de Pays de l’Hérault  32.00 
 Un vin qui explose le cassis, les épices, la garrigue, avec une bouche ample, complexe et gourmande 
 

Les Vins de la Vallée du Rhône méridionale 
2010 Côtes du Rhône Perrin Réserve  22.00 
 Un vin élégant, aux notes de fruits rouges et de poivre 
 

2009 Côtes du Rhône Domaine Roche Audran « Cuvée César »  28.00 
 Un vin en culture biodynamique, ample et structuré qui a bénéficié d’un élevage soigné 
 

2009 Gigondas Domaine de Piaugier  33.00 
 Un vrai Gigondas, qui danse sur des notes de fruits cuits et d’épices  
 

2010 Cairanne Domaine Marcel Richaud  29.00 
 Un vin issu de l’agriculture en biodynamie qui associe puissance et minéralité 
 

2009 Vacqueyras Domaine La Roubine  27.00 
 Un vin gourmand et plein de fraîcheur, aux notes de fruits rouges et de petites baies 
 

2008 Châteauneuf-du-Pape Domaine Jean Royer « Cuvée Prestige »  55.00  

 Un vin typique marqué par le grenache, puissant et sensuel, très bel équilibre 
 

2007 Châteauneuf-du-Pape Château de Beaucastel  140.00 
 Le plus célèbre de l’appellation, un des plus grands vins du monde… 
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   750ml 
Les Vins de la Vallée du Rhône septentrionale 
2010 Crozes-Hermitage « Les Launes » Delas  30.00 
 Un vin féminin sur les fruits rouges, cassis, fraise, à la bouche sensuelle et délicate  
 

2010 Crozes-Hermitage Domaine Combier   37.00 
 Un Crozes qui magnifie les arômes de la syrah tout en souplesse  
 

2009 Saint-Joseph Domaine Aurélien Chatagnier  34.00 
 Un vin aux notes de fruits rouges, framboise, cassis, avec une bouche suave et désaltérante   
 

2007 Côte-Rôtie Domaine Bernard Burgaud  69.00 
 Petits fruits rouges mûrs, cacao et épices, un vin puissant mais charmeur 
 

2008 Hermitage « Marquise de la Tourette » Maison Delas  75.00 
 Le plus illustre des terroirs rhodaniens, un vin à maturité avec une chair serrée et élégante  
 

Les Vins de Bourgogne 

2009 Brouilly Domaine Aublanc  27.00 
 Un vin de soif frais et désaltérant aux notes de fraises 
 

2009 Juliénas Domaine Vincent « La Conseillère »  35.00 
 Un vin plus puissant et plus complexe que le Brouilly mais tout aussi désaltérant  
 

2009 A Minima Bourgogne Passetoutgrain Domaine Jean-Louis Trapet  28.00 
 Un vin surprenant et élégant tout en finesse et délicatesse produit par un domaine star 
 

2005 Monthélie Domaine Pierre Morey  48.00 
 Un village moins connu que ces illustres voisins, Pommard et Volnay  profitez-en !!!  
 

2009 Pommard Domaine Xavier Monnot  65.00 
 Un Pommard classique sur un millésime charmeur aux notes de cerises 
 

2009 Gevrey-Chambertin « Ostréa » Domaine Jean-Louis Trapet  68.00 
 Il associe la force à la finesse, un vin caractéristique du renouveau bourguignon en biodynamie  
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  750ml 
Les Vins de la Vallée de la Loire 
2010 Saumur-Champigny Baron Briare  25.00  
 Vin aux tanins fins et veloutés, avec une finale tout en dentelle 
 

2009 Chinon Domaine Marc Brédif  27.00 
 Rendu célèbre par Rabelais, un vin assez corsé mais néanmoins onctueux 
 
 
 

Les Vins de Bordeaux 
2008 Saint-Emilion Château Rocher-Figeac  35.00 
 Robe rubis soutenu, un nez de fruits mûrs et doux, bouche fruitée et fondue 

 

2006 Saint-Emilion Grand Cru Château Franc Lartigue  45.00 
 Une robe grenat, nez de fruits noirs, notes fines boisées sur une touche de caramel 
 

2007 Haut-Médoc Cru bourgeois Château Sénilhac  39.00 
 Nez de fruits noirs et de cèdre, une bouche harmonieuse, un vin réussi dans un millésime exceptionnel  
 

2007 Saint-Estèphe Frank Phélan 2nd Vin de Phélan-Ségur    46.00 
 Un vin éclatant de finesse et d’élégance, avec une bouche onctueuse 

 

2006 Saint-Julien Grand Cru Classé Château Gruaud-Larose 95.00 
 Le Roi des Vins, le Vin des Rois, la propriété nous offre là un grand classique. 
 Belle trame, beau fruit et joli boisé. Les tanins sont fondus, la structure est soyeuse  
 

2005 Margaux Grand cru classé Château Giscours 130.00 
 Robe grenat, un vin tendu aux tanins présents mais parfaitement intégrés et fondus 
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 Les Vins Rosés 500ml 750ml 

Les Vins de Pays 

2010 Domaine Richeaume 26.00 
 Rosé tendre à la couleur claire et aux notes délicates avec de légères notes florales 

Côteaux d’Aix-en-Provence A.O.C 
2010 Domaine Saint-Hilaire « Cuvée One »  29.00 
 Un rosé fruité aux notes de framboises 
 

Palette  A.O.C 
2010 Domaine Henri Bonnaud  29.00 
 Un rosé sec et tendre avec des notes iodées et de petits fruits rouges 
 

Les Baux  A.O.C 
2010 Domaine des Terres blanches 19.00 26.00 
 Un rosé très agréable avec beaucoup de fraicheur 

 

Côtes de Provence  A.O.C 
2010 Château Malherbe « La Pointe du Diable » 25.00 31.00 
 Un rosé plaisant au nez de petits fruits rouges, à la bouche tendre et suave 

2010 Domaine de l’ Anticaille « Ste-Victoire » 18.00 25.00 
 Rosé typique du Var, à la robe très claire, aux flaveurs de petits fruits 

2010 Château Miraval « Pink Floyd » 25.00 
 Un rosé fruité aux notes de framboises 

 

Coteaux Varois en Provence A.O.C 

2011 Château Margillière « Les Bastides » 15.00 22.00 
 Vin long et équilibré aux arômes de framboises, du pur plaisir… 
 

Bandol  A.O.C 
2010 Château Salettes  35.00 
 Le rosé de Bandol typique à la couleur tendre et saumonée 
 

Coteaux de Pierrevert  A.O.C 
2010 Domaine de la Blaque  20.00 
 Un rosé très agréable avec beaucoup de fraicheur 
 

Figari A.O.C 
2010 Clos Canarelli « Le Petit Clos »  29.00 
 En bouche le vin se révèle souple, franc, rond, bien équilibré et d’une superbe longueur finale très minérale. 
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 Les Vins Blancs 500ml 750ml 
 
Vins de Pays 
2010 Viognier Domaine La Blaque  26.00 
 Un Viognier de belle facture aux notes exotiques typique de ce cépage 
 

 Minna Vineyard L007  42.00 
 Vin élégant et harmonieux, d’une grande complexité issu d’un domaine qui monte 
 

2004 Domaine de Trévallon  95.00 
 Certainement le vin de Provence le plus complexe aux notes à la fois minérales et toastées 
 

Coteaux d’Aix-en-Provence A.O.C 
2007 Château du Seuil « Le Grand Seuil » 22.00 31.00 
 Un blanc plein de charme au nez délicat, avec une bouche onctueuse 
 

2010 Château de Beaupré « Collection »  31.00 

 Une belle expression pour ce blanc racé à l’élevage soigné  
 

Coteaux Varois en Provence A.O.C 
2010 Château Margillière « Les Bastides » 16.00 22.00 
 Vin blanc aromatique plein de fraicheur aux arômes de pêches et de fleurs blanches  
 

Côtes de Provence A.O.C 
2010 Château Malherbe 28.00 36.00 
 Un vin blanc exceptionnel, situé en bord de mer, on retrouve des notes iodées 
 

2009 Château Miraval « Cuvée Lady Jane »  59.00 
 Un blanc équilibré avec un boisé très fin et une belle persistance en bouche 
 

Palette A.O.C 
2010 Domaine Henri Bonnaud « Cuvée Quintessence »  42.00 
 Un vin blanc plein de charme, équilibré, aux notes vanillées 
 

Patrimonio A.O.C 
2009 Domaine Nicolas Mariotti-Bindi « Pastoreccie »  37.00 
 La Bouche est gourmande, pleine d’agrumes, bien structurée, d’une belle longueur marquée par la minéralité  
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  750ml 
Cassis A.O.C 
2009 Clos Sainte-Magdeleine  33.00 
 Fraicheur, minéralité et onctuosité caractérisent ce grand classique de Cassis 
 

Côtes du Luberon  A.O.C 
2010 Château La Dorgonne « Expression du Terroir »  26.00 

 Un vin plein de charme, aux arômes complexes avec une jolie matière 
 

Les Vins de la Vallée du Rhône 
2010 Côtes du Rhône Perrin Réserve  22.00 
 Un vin élégant et charmeur, un pur vin de plaisir 
 

2010 Sablet blanc Domaine Piaugier  26.00 
 Un vin exceptionnel et étonnant, gras et minéral à la fois 
 

2009 Côtes du Rhône Domaine Roche Audran « Cuvée César »  29.00 
 Un vin biodynamique d’une profondeur et d’une complexité impressionnante à carafer absolument 
 

2011 Saint joseph « Les Challeys » Delas  35.00  
 Un grand classique aux notes de fruits secs et de fleurs blanches 
 

2010 Châteauneuf-du-Pape Domaine Jean Royer  45.00 
 Un vin vif et profond avec des notes d’agrumes sur une bouche onctueuse et fruitée avec une finale iodée  
 

2008 Condrieu Domaine Delas ‘Clos Boucher’  69.00 
 Le Domaine qui monte produisant un vin d’une complexité aromatique incomparable 
 

Les Vins de la Vallée de la Loire 
2010 Sancerre « La Poussie »  39.00 
 Un vin blanc sec classique aux notes de pierre à fusil 
 

2010 Pouilly-Fumé Alphonse Mellot « Emmanuelle »  38.00 
 Un Illustre représentant du Sauvignon avec ses notes d’agrumes et son nez fumé  
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  750ml 
 
Les Vins du Languedoc 
2010 Château Capion « Le Colombier »  36.00 
 La bouche est dense, subtile, sur des notes d’abricot et de mangue, avec une finale légèrement épicée 
 

2009 Mas Conscience « L’In… » Vin de Pays de l’Hérault  28.00 
 Un vin produit sur un terroir très calcaire, élevé sur lies fines lui procure pureté et élégance 
 

Les Vins de Bourgogne 
2008 Bourgogne Blanc Domaine Xavier Monnot  29.00 
 Un vin précis et très élégant, tout en équilibre et en profondeur 
 

2006 Pouilly-Fuissé Château Fuissé « Tête de Cru »  44.00 
 Un vin séduisant et droit, avec des notes miellées et grillées 
 

2009 Chablis Domaine Billaud-Simon « Tête d’Or »   39.00 
 Vin blanc minéral et pur, une belle expression du chardonnay sur des sols calcaires  
 

2007 Chablis 1° Cru Montée de Tonnerre Domaine Billaud-Simon  49.00 
 L e climat le plus minéral en premier cru, une belle densité avec beaucoup d’équilibre 
 

2007 Meursault Domaine Pierre Morey  54.00 
 Un Meursault nerveux, ciselé, aux parfums d’amandes, de noisettes et de pain grillé  
 

2009 Puligny-Montrachet Domaine Louis Carillon  95.00 
 Ce vin est l’expression parfaite de son terroir, minéral, profond, complexe, un flacon magnifique… 
 

Les Vins d’Alsace 
2006 Riesling « Beblenheim » Domaine Trapet  36.00 
 Un vin sec aux notes exotiques avec une jolie touche d’onctuosité et une belle longueur  
 

2000 Gewurztraminer Vendanges Tardives Domaine Moritz  62.00 
 Ce vin est un délice, avec des notes de rose ancienne, de cèdre, de barbe à papa, mais également de mousse, 
 de tabac et de fruits exotiques. La bouche est ravissante, tramée et douce à la fois 


